
A Vinha do Mosteiro de Santa Maria do 
Mar foi adquirida pela Câmara Municipal 
de Cascais, em 2017, com o objetivo  
de recuperar o vinho de Carcavelos  
no concelho. A vinha foi replantada em 
2019 com as castas tradicionais deste 
vinho generoso num terreno com as 
condições ótimas para o crescimento 
das uvas: solos argilo-calcários e 
proximidade ao mar. Cultivada em modo 
biológico e regenerativo, com práticas 
que promovem o sequestro de carbono  
no solo e aumentam a biodiversidade,  
a vinha do Mosteiro tem 2,7 hectares.

A casta Preto Martinho (ou Amostrinha) 
de maturação média é uma variedade 
sensível à podridão cinzenta. Tem um 
aroma frutado e pouco concentrado, 
sem maceração que produz mostos 
rosa-claros, frutados e frescos de grande 
elegância. Com alguma maceração, 
produz vinhos de sabor profundo  
a fruta vermelha, tensos e de boa 
permanência na boca.

The Santa Maria do Mar Monastery’s  

Vineyard was acquired by the Cascais 

City Hall in 2017 with the aim of restoring 

Carcavelos wine in the municipality.  

The vineyard was replanted in 2019 with 

the traditional varieties of this fortified 

wine on land with optimal conditions 

for growing grapes: clay-limestone soils 

and proximity to the sea. Cultivated 

organically and regeneratively, with 

practices that promote carbon capture  

in the soil and increase biodiversity,  

the vineyard of the Monastery covers  

2.7 hectares.

The medium-ripening Preto Martinho 
(or Amostrinha) is a variety sensitive 

to gray rot. It has a fruity and slightly 

concentrated aroma, without maceration, 

which produces light pink, fruity and 

fresh musts of great elegance. With some 

maceration, it produces wines with  

a deep red fruit flavor, tense and lingering 

in the mouth.
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