120 g de cerejas

140 g de queijo de cabra fresco
100 g de favas

70 g de agrido

5 g de coentros

20 g de améndoa laminada e torrada
40 g de croltons

Flor de sal g.b.

Pimenta moida qg.b.

Azeite g.b.

Sumo de limé&o qg.b.

Lava e retira os caroc¢os as cerejas, corta-as ao meio e reserva.

Escalda as favas, descasca-as e reserva.

Numa travessa, faz uma cama de agrido. Dispde as favas por cima, os coentros e o queijo
fresco, esfarelado.

Coloca as cerejas e polvilha com as améndoas raladas e os croGtons.

Tempera com sal, pimenta, sumo de limdo e azeite.




